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1.1 Комиссия по бракера;ф(} (бракера,l.ная ко\1I1ссllя) яв.lяется е/кегоJно выборныл,t
органом контроля организациli пllтанIlя в \I\ нllцI.1па*lьно\{ бюдrкетно\I Jошкольном
образовательном учреждении детский сад J\Ъ 7 г.Томари Сахалинской области (далее

- доу).
|.2. Состав бракеражной комиссии избирается трудовым коллективом на Общем
собрании работников ЩОУ в количеQ,гве не n4eшee 3 человек.

В состав бракеражной комиссии ДОУ могут входить:
- заведующий ЛОУ;
- медсестра;
- завхоз;

- повар;

- представители от трудового коллектива.
1.3. Бракеражная комиссия действует на основании:

' СанПиН 2.4.1.З049-1З <Санитарно эпидемиологические требования
к устройству, содержанию и организации режима работы
дошкольных образовательных организаций> ;

. Устава ДОУ и других нормативно-правовых актов.
|.4. Бракеражная комиссия создается с целъю организации контроля за
приготовлением пищи в tОУ. Результаты контроля регистрируются в специrlJIьных
журнаJrах, ведение которых обязательно.
1.5. Бракеражная комиссия обязательно проходит соответствующий инструктаж
переd началом ново2о учебноzо zoda.
1.6. Положение действительно до принятия нового.

2. зАлАчи и содЕр}ItАниЕ рАБоты БрАкЕрА}ItноЙ комиссии

2.I. Главными задачами бракеражной комиасииявJuIются:
- охрана здоровья детей, создание здоровых и безопасных условий для
воспитанников ДОУ и трудового коллектива;
- ВнеДрение и соблюдение санитарно-эпидемиологических правил и нормативов в

работу всего персон€Lла.ЩОУ, а также контроль заихисполнением;
- контроль за организацией приготовления питания в ДОУ;
- контроль за содержанием пищеблока, оборудованием, и за условиями хранениrI
пищевых продуктов.
2.2. Бракеражная коми ссия осуществляет следующие функции :

,,
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' ОСУШеСТВ-lЯеТ KOHTP1.1b З,] trl, ,:_-..l;; -,lЗi: _],l. tlТОВ.lеНI]Я ПltТаНllЯ В .]О}-
(соблюденLlе требованIli"I к: обор\_]ованIlю пIlшеб.lока. IIнвентарю. пос\fе: к

условиям хранения. пр!lготов_lенIlя I1 реа-lllзацI,1l.1 пIiшевых проJ}-ктов и

кулинарных изделий; к составjIению ежедневного меню д"ця организации
пи,гания детей в Доу; к режиму питания; к перевозке и приему пишевых
продуктов в ЩОУ);

. информирует руководителя ДОУ, вышестоящее руководство отдела
образования, учредителя, население (родителей) о возникновении аварийных
ситуаций в !ОУ (на пищеблоке);

. контролирует поступление lIродуктов в lОУ ответственным лицом и

регистрацию в Хtурнале бракеража поступающего продовольственного сырья
и пищевых продуктов;

. ведение Хtурнала бракеража готовой кулинарной продукции (согласно
санитарно-эпидемиологическим правилам и нормативам);

. проведение инструктажа по соблюдению требований СанПиН 2.4.|.3049-1З;
, осупIествляет контроль за выдачей готовой пищи и отбору суточной пробы;
, оформляет Акт возврата недоброкачественных продуктов питания и т.д.

з. прАвА и отвЕтствЕнность БрАкЕрАяtноЙ комиссл4уI

З.1. Бракеражнzш комиссия имеет право:
- контролировать поступление продуктов в ДОУ;
- регистрировать поступающие rrродукты в соответствующем Журнаrrе бракеража
скоропортящихся пищевых продуктов, поступающих на пищеблок flOY;
- составлять Акт и другyIо документацию на недоброкачественную продукцию с

целью возврата поставщикам;
- УЧаствовать в списании (в комиссии по списанию) недоброкачественноЙ
продукции;
- контролировать организацию приготовления питания; в т. ч. - выполнениrI
требованиЙ условиЙ хранения, приготовления и ре€шизации пищевьIх продуктов и
КУлинарных изделиЙ; выдачу готовоЙ продукции (пищи), предварительно проведя
ПриемочныЙ контроль на качество и соответствие технологии приготовления
согласно л. |4.2З. СанПиН 2.4.|.3049-13;
- контролировать составление ежедневного меню, отвечающего всем требованиям
СанПиН 2.4.|.3049- 1 3 (т.е. меню-требование);
- контролировать объемы порций приготавливаемых блюд;
- регистрировать результаты конц)оля в специ€шьном Журнале бракеража готовой
кулинарноЙ продукции (приложение }lb 8 к СанГIиН2.4.1.3049-1З таблица 1);
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- контролировать обор суюшой шробьл в необходщrrом объеме и ее хранеlше (в т.
ч. маркировку);
- разрабатывать, принимать и утверждать инструктаж по соблподению требованиЙ
СанПиН работниками пищеблока и младшими воспитатеJlями;
- участвовать в Акте приема сельскохозяйствеЕньIх продуктов питаниrI (овощей,

фруктов и ягод) от родителей, которые должны отвечать гигиеническим
требованиям безопасностй и пищевоЙ ценности на пищевые продукты для детей

ДоУ;
- контролировать выполнение,Щоговоров с поставщиками продуктов питаниrI,
выполнение сроков поставки;
- информировать руководителя ДОУ и вышестоящее руководство отдела
образованш{, учредителя и администрацию органов местного самоуправления о
возникновении на пищеблоке (либо в скJIадном помещении) аварийных ситуаций;
- контролироватъ рабоry пищеблока и организацию питания во BpeMrI карантина,
цодъема инфекционньIх заболеваний и др.;
- доводить до сведения руководителя ,.ЩОУ о замечаниях по контролю за
приготовлением пищи.
З.2. Бракеражн€ш комиссия ответственна за:

- соблюдение и выполнение требований по условиям хранения, приготовления и

ре€Lлизации пищевой продукции в ДОУ; согласно СанПиН 2.4.1.3049-13;
- ведение Журнала бракеража готовоЙ пищевоЙ продукции и Журнала бракеража
скоропортящихся пищевых продуктов, поступающих на пищеблок, согласно
СанПиН 2.4.1.3049-13;
- выполнение требований по отбору и хранению суточной пробы в,ЩОУ на
пищеблоке; СанГfuН 2.4.1 .3 049- 1 3 ;

-выполнение требований по составлению ежедневного меню-требования на основе
двухнедельного меню ДОУ, согласно СанПиН 2.4.t.3049-13;
- качество принимаемой сельскохозяйственной продукции, и ее хранение;
- своевременное и оперативное информирование вышестоящее руководство ЩОУ
об аварийных случаяхна пищеблоке.

4. ОРГАНИЗАrИЯ ДЕЯТЕJЬНОСТИ БРАКЕРАЖНОЙ КОМИС СWТ
4.1. Бракеражная комисQия избирается на заседании Общего собрания работников
ДОУ в количестве не лtенее 3 человек, до начаJIа учебного года. Ее состав

угверждается Прик€lзом заведующего ЩОУ
4.2. Работает бракеражная комисаия на добровольной основе.
4.З. Бракеражн€ш комиссияработает на основе требований СанПиН2.4.1.3049-13
В части контроля за организацией питания детей в ,ЩОУ, Приказа заведующего

ДОУ по организации питания детей в ЩОУ и данного Положения.
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4.4. Ответственное лшIо бракераrcrой коl,шссии систематштIески ведет коЕцюJь за

приемом пищевой продrкции в ДОУ и ее реrис]рilцrи в Журнапе бракераJЕса

скоропортящихся пищевьгх прод.чктов. пост.чпаrощих на пищеблок Доу
(приложение Nq 5 к СанПиН 2.4.1.З049-13).

Прием пищевых продуктов и продовольственного сырья в !ОУ
осуществляется в.соответствии с п. 14.1. СанПиН 2.4.1.3049-1З:

- при н€шичии документов, подтверждающих их качество и безопасность,
например, товарно-транспортная накладная, в которой указываются свеdенuя о
нол4ере серmuфuкаmа сооmвеmсmвuя, сроке ezo dейсmвuя, opzaHe, BbtdaBulelw
серmuфuкаm, Lulu реzuсmрацuонньtй HoJwep dекларацuu о сооmвеmсmвuu, срок ее
dейсmвuя, HallJvleшoBaHue uзzоmовumеля lдtu проuзвоdumеля (посmавu4uка),
прuняыаеzо dекларацuю, u opzaH, ее зареzuсmрuровавшuй;

- продукция поступает в таре производителя (поставщика);
- документация, удостоверяющая качество и безопасность продукции,

маркировочные ярлыки (или их копии) сохраняются до окончанияре€шизации
продукции;

- не допускаются к приему пищевые продукты с признаками
недоброкачествеIIности, а также продукты без сопроводительных документов,
подтверждающих их качество и безопасность, не имеющие маркировки, в слу-Iае
если нutJIичие такой маркировки предусмотрено законодательством Российской
Федерачии.

Пищевые продукты хранятся в ЩОУ:
- в сооmвеmсmвuu с условuяJчlu храненuя u срокqм4u zоdносmu,

усmановленньtJчIlt преdпрuяmuел4-v,tзZоmовumелеful в соответствии с нормативно-
технической документацией.

БракеражнаlI коми ссия ежедневно контролирует соблюдение температурного

режима в холодильном оборудовании, резудьтаты заносятся в журнirл у{ета
температурного режима в холодильном оборудовании (Приложение б к СанПиН
2.4.1.З049- 1З), который хранится в течение года.
4.5. Бракеражная комиссия проводит Органолептическую оценку пищи на основе
соответствующей Методики (см. Приложение 1).

В случае обнаружения недоброкачественных продуктов питания, бракеражная
комиссия оформляет Акт о недоброкачественной продукции, с ук€ванием
оснований.
4.6. БракеDажная комиссия еже IIневно соблюдение технологии
приготовление пищи. делая соответствующие записи в Журнале бракеража готовой
пищевой продукции ДОУ (приложение Ns 8 к СанПиН2.4.1.3049-1З).

В Журнале обязательно фиксируется: дата и час изготовления блюда, время
снятия бракеража, наименование блюда (по меню-требованию), результаты
органолептической оценки и степени готовности блюда, рzlзрешение к ре€IJIизации
блюда, подписи членов бракеражной комиссии и, если имеются, факты запрещения к

ре€tлизации готовой продукции.
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Контроль за прtlготов.-]енIlе\1 I1 выfачII пIlшI1 в ДО}':
В cooTBeTcTBLll.l с п.1-1.]j. СанПlrН ].-1.1.З049-13 выдача готовой пиrцrl

РаЗРешается только после проведения контроля бракеражной комиссией (оlним из
еГО ЧЛеНОв). Результаты контроля регистрируются в журнаJIе бракеража готовой
кулинарной продукции.

МаСса порцuонньtх блюd dолжна сооmвеmсmвоваmь Bbtxody блюdа, указаннолlу
В МенЮ. ОПРеделяется масса готового блюда путём его взвешивания на кухонных
весах с маркировкой (готовая продукция>).

ПРu наруutенuu mехнолоzuu прuеоmовленuя пuu|l,t, а mакже в случае
неzоmовносmu, блюdо dопускаюm к вьtdаче mолько после усmраненuя выявленньlх
кул LlH ар н btx н е d о с mаmк о в.

В СООТвеТсТвии сп. |4.24. СанПиН 2.4.\.3049-13 непосредственно после
приготовления пищи
блюdа't.

Суmочная проба отбирается в объеме:
. порционные блюда - в полном объеме;
, холодные закуски, первые блюда, гарниры и напитки (третьи блюда) - в

количестве не менее 100 г.;
, порционные вторые блюда, биточки, котлеты, колбаса, бутерброды и т.д.

оставляют пошту{но, целиком (в объеме одной порции).
пробы оmбuраюmся сmерlulьнылtu uлu прокuпяченныJиu ложкаJvru в сmершlьную

uЛu ПРОКuПЯЧеННУЮ Посуdу (банкu, конmеЙнерьt) с плоmно закрьIваюu4uJvluся
kpblurkaJvll,t, все блюdа поJиеu4аюmся в оmdельную посуdу u сохраняюmся в mеченuе не
]иенее 4В часов прu mеJипераmуре +2.,. - +б С. Посуdа с пробал,tu Jчtаркuруеmся с
указанuеJw наolJчленованuя прuеfulа пuu4u u dаmой оmбора.

контроль за правильностью отбора и хранения суточной пробы осуществляется
ответственным лицом.
4.7. Бракеражная комиссия при контроле за организацией питания в !ОУ должна
учитывать рекомендуемые суточные наборы продуктов для организации питаниrI
детей в ЩОУ (приложение J\b 10 к СанПиН2.4.1.З049-1З).
4.8. Бракеражная комиссия контролирует ежедневное ведение меню для родителей,
для обеспечения преемственности питания. При необходимости участвует в
организации и проведении родительских собраний по теме питания детей в ЩОУ,
знакомит родителей с ассортиментом питания ребенка в ЩОУ.
4.9. Ответственное лицо (член бракеражной комиссии) проводит в ЩОУ
ежедневную С-витаминизацию третъих блюд в соответствии с л. I4.2|. СанПиН
2.4.|.3049- 13:
, Вumал,tuнuзацuя блюd провоdumся с учеmоfut сосmоянuя зdоровья dеmей, поd

ко нmр олеful ме duцuнско zо раб оmнuка u прu о бж аm ельн оJи uнф орлtuро в анuu
ро dumелей о провеdенuu вumа]иuнuз ацuu.

, Искуссmвенная С-вumалwuнl.,lзацuя в !ОУ осуlцесmвляеmся uз расчеmа dля dеmей
3-6 леm - 50,0 Jиz на порцuю.

Zоmовоu е

6

/,



. Препараtltьl Bltlllci,_.lljz,-: t,tý $цt.t ,].F.ii, ; ,li,:-.,i,1;.. ,j..ч:,t,11:,,, |;:u.\!l1olll l1_7ll Kltce.'lb) 11oc.le ееО

охлажdенчя Оо ltte1ll1epall7?\,|1bi l'j С , t:f.iя Kt).\tl1Ol11a)l/ Jj С ld]я кttсе_lя)
непоср е d с l11 вен н о l t е р е О ре L1.1 lt з cll ! uе Й.

. Вuп,tа.ltllнL!зl!рованньlе б"lюdа не 11оdоZреваюll1ся,t

Щанные о витаминизации блюд заносятся ответственным лицом бракеражной
комиссии в Хtурнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд ДОУ,
который храниться один год.
4.1 0. Бракеражная комиссия контролирует проведение в ЩОУ мероприятий,
исключаюIцих проникновение насекомых и грызунов (мероприятия по дезинсекции
и дератизации в соответствии с требованиями к проведению дезинфекционных и
.]ератизационных мероприятий).
:1.1 1. Бракеражная комиссия выполняет требования, предписания, замечания и
предложения, вынесенные контролируюrцими органами Роспотребнадзора,
прокуратуры,, инспектора по питанию и др. в указанные сроки.

5. докумЕнтАtия

5.1. Бракеражная комиссия вед9т ежедневно:
. Журнал бракеража скоропортящихся пищевых продуктов, поступающих на

пищеблок.
. Журнал бракеража скоропортящихся пищевых продуктов, поступающих на

пищеблок ЩОУ, утверждается заведующим ДОУ, пронумеровывается,
сшивается и скрепляется подписью руководителя и печатью ДОУ.Журнал
хранится в ЩОУ в течение одного года.

,,{rr рна-т офорлrляется в соответствии с приложением Jф 5 к СанПиН 2.4.\.З049-13 :
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